
	
 

Aperitif & Getränkeempfehlung  
  
  

Basilikum Sprizz  
Balis Basilikum Ingwer, Prosecco & frische Erdbeeren 
 

6,80 € 

Lillet Wild Berry 
Lillet weiß, Schweppes Russian Wildberry, Limette & frische Waldbeeren 
 

Erdbeer Sprizz 
Hausgemachter Erdbeerlikör mit Prosecco & frischer Minze 
 

Schwarzer Hugo 
Schwarzer Holundersirup, Prosecco, Limette & frische Minze 
 

Limoncello Sprizz 
Limoncello, Prosecco & Bitter Lemon mit frischer Minze 

6,80 € 
 

  

6,80 € 
 

 

6,80 € 
 
 

6,80 € 

 
 

 

Magentrazerl   

  
Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen 6,00 € 
  
Bunter Spargelsalat  
vom grünen & weißen Spargel mit Parmaschinken 
an Kräutervinaigrette 

12,50 € 

  
Tomaten Bruschetta 
Frische Tomaten mit Basilikum  
& Olivenöl auf geröstetem Ciabatta 

6,00 € 

  
Zart Rosa gebratenes Roastbeef vom Weideochsen 
hauchdünn aufgeschnitten an gebratenen Spargelspitzen  
mit Kräuter - Remoulade, dazu knusprige Bratkartoffeln 

17,80 € 

 
 

Knackiges aus’m Garten 
 

 

Caesar Salat V  
Knackige Baby Romanaherzen  
mit Parmesansplitter & Caesar Dressing, dazu Tomaten Bruschetta 

10,00 € 

  
Chicken Caesar Salat   
gebackene Hähnchenbrust an knackigen Baby Romanaherzen  
mit Parmesansplitter & Caesar Dressing, dazu Tomaten Bruschetta 

15,00 € 

  
Hirten Salat V  
Junge Blattsalate 
mit in Rosmarinhonig gegrillter Ziegenkäse 
an Birnen – Thymianchutney & Oliven  

14,50 € 

 
 
 

 



 
 
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 

 
 
Wirtshaus Klassiker 

 

  
Ofenfrischer Schweinebraten in Dunkelbiersauce 
mit unseren zweierlei handgedrehten Knödel,  
dazu Speck - Krautsalat 

13,80 € 

  
Wiener Schnitzel vom Kalb 
in Fassbutter ausgebacken mit reschen Bratkartoffeln,  
dazu Preiselbeeren & bunter Gartensalat 

20,50 € 

  
Zart geschmorte Ochsenbackerl 
in der eigenen Sauce mit gebratenen Spargelspitzen 
an hausgemachten Kräuterspätzle   

18,50 € 

  
Kabeljaurücken Filet gebacken 
an hausgemachtem Kartoffel – Baby Leaf Salat,  
dazu Sauce Remoulade 

17,50 € 

  
Hausgemachte Spinat - Kräuter Käsespätzle V 
mit Bergkäse & Röstzwiebeln, dazu bunter Gartensalat	

13,00 € 

  
  
  

Auf’d Hand  

  
Hamburger vom Black Angus Ochsen 
mit Salat, Tomate & Zwiebeln, dazu gibt’s knusprige Pommes 
als Cheeseburger 

13,00 € 
 

+ 1,20 € 
  
Clubhendl Sandwich 
mit Hähnchenbrust vom Grill, knuspriger Bacon, Spiegelei, Tomate  
& Zwiebeln, dazu gibt’s knusprige Pommes 

13,50 € 

  
Roastbeef Sandwich 
Zart rosa gebratenem Roastbeef im Bergbauernbrötchen 
mit Dijonsenfsauce, Tomate & Wildkräutersalat,  
dazu gibt’s knusprige Rosmarin - Kartoffeln 

16,50 € 

 
 
 

 

Was Süßes zum Schluss  

  
Hausgemachter Kaiserschmarrn  
mit Rosinen & Mandeln, dazu Apfelmus 

12,00 € 

  
Lauwarmes Schokoladentörtchen 
an marinierten Erdbeeren, dazu eine Kugel Vanille Eis 

8,50 € 

  


