Biergarten
Sommer Schmanker(

Getrdnkeempfehlungen

Sparten Miinchner Hell vom Fass o,50(
1,00

Franziskaner vom Fass o,50(

Lowenbrdu Urtyp vom Fass o,50(

Spaten Helles Alkoholfrei o,50(

Schmanker(

Drei auf einen Streich

Obazda, Griebenschmalz & Kiirbiskern - Meersalzbutter,
dazu ofenfrisches Brot

Bayerischer Obazda % 1 Nocker(
mit Essiggurker(, voten Zwiebeln & Salzstangerl, 2 Nocker(
dazu unser Bauernbrot

Steierisches Brezen Knodel Carpaccio v
diinn aufgeschnitten & mariniert mit viel frischem Schnittlauch,
Radieser( & Essiggurker( an Kiirbiskernol

Bayerischer Wurstsalat

von der Regensburger mit roten Zwiebeln, Essiggurker(

& frischem Schnittlauch im wiirzigen Senfsud, dazu Bauernbrot
Schweizer Art mit Kise

Steirer Art mit Kdse, Paprika & Kernol

gerners Currywurst
2 Stiick Sendlinger Rostbratwiirst'{ vom Grill
mit pikant fruchtiger Currysauce, dazu knusprige Pommes

Ofenfrische Spareribs
vom Strohschwein, nieder Temperatur gegart
an hausgemachter BBQSauce mit knusprigen Rosmarin Pommes

‘Wiener Backhendl
vom ausgelosten Freilandhuhn an hausgemachtem
Kartoffel - Radieser(salat mit Kernol & Preiselbeeren

Backfisch vom Rotbarschfilet
in der Knusperpanade mit hausgemachtem
Kartoffel - Gurkensalat, dazu Sauce Remoulade

Bayerisch Creme
mit frischen Erdbeeren im Glas( serviert

‘Wir wiinschen Fuch guten Appetit.

5,60 €
11,20 €

5,90 €

5,90 €

5,60 €

9,50 €

6,00 €

11,50 €

12,50 €

13,50 €

14,50 €
15,50 €

16,90 €

22,50 €

23,50 €

21,50 €

7,00 €



Aus'm Suppentopf

Miinchner Brezensuppe
Tafelspitzbriihe mit Weiffwurstradl,
Brezencroutons & frischem Schnittlauch

Magentrazer(

Tomaten Bruschetta
Frische Tomaten mit Basilikum
& Olivenol auf gevostetem Ciabatta

Tatar vom Weideochsen

Frisch durchgelassen & pikant angemacht

mit gebratenem Wachtelspiegelei & Chili - Pfeffer Cuvée,
dazu gerostetes Bergbauernbrot

Knackiges aus'm Garten

Bunter Gartensalat als Beilage
Kleiner Gartensalat
Ggrofer Gartensalat

Steierischer Bauernsalat
Knusprige Backhendlbrust an jungen Blattsalaten
mit Radieserl, Sprossen, Kiirbiskernen & Kernol

Hirten Salat

In Rosmarinhonig gegrillter Ziegenkdse

an jungen Blattsalaten mit Kirschtomaten & Sprossen,
dazu hausgemachtes Feigen Chutney

Caesar Salat

Knackiger Baby Romana Salat mit Kirschtomaten,
Croutons & Parmesan an Caesar Dressing

+ Hdahnmchenbrust vom Grill

+ Backhendlbrust

+ Rosa gebratene Rinderstreifen

Ofenfrische Flammkuchen

Flammkuchen Elsass
mit Speck, Zwiebeln, frischem Schnittlauch & Sauerrahm

Flammkuchen , Neptun”
mit Raucherlachs, Kirschtomaten & Dill an Sauerrahm

Flammkuchen ,Senner Art"
mit Ziegenkdise, Feigen, Rosmarin & Honig verfeinert

8,50 €
Vegan 9,00 €
Vorspeise 17,50 €

Hauptgang 23,50 €

6,50 €
8,50 €

13,80 €

21,80 €

A% 19,80 €

A% 15,80 €

7,00 €
8,00 €
11,00 €

12,80 €

14,80 €

A% 13,80 €



Yom Wiirstl Grill

Currywurst
2 Stiick Sendlinger Rostbratwiivstl vom Grill
an hausgemachter Currysauce mit knusprigen Pommes

Original Niirnberger vom Schmid & Gassner ** 6 Stiick
mit frischem Kren & scharfem Senf 10 Stiick
Pikante Schnapswiirstl ** 6 Stiick
mit frischem Kren & scharfem Senf 10 Stiick

** wahlweise mit Sauerkraut oder selbstgmachtem Kartoffelsalat

Wirtshaus Klassiker

‘Wiener Schnitzel vom bayerischen Kalbsriicken
in Fassbutter ausgebacken mit reschen Bratkartoffeln,
dazu Preiselbeeren

Gerners Schnitzel vom Hohenloher Strohschwein*
in der Meerrettich - Panade mit frischem Kren
an hausgemachtem Kartoffel - Baby Leaf Salat mit Kernol

Cordon Bleu vom Strohschwein* ,klassisch”
mit Metzgerschinken & viel Kdise gefiillt
an knusprigen Pommes, dazu Preiselbeeren

Schwdbischer Zwiebelrostbraten
200g rosa gebratener Weidochsenriicken an Rostzwiebeln
mit hausgemachten Spdtzle & glacierten Vanillekarotten

Immer frisch & wenn a aus is, is a aus!

Ofenfrischer Schweinebraten vom Hohenloher Strohschwein*
in Dunkelbievsauce mit knuspriger Kruste & unserven zweierlei
handgedrehten Knodel, dazu Speck - Krautsalat
19,50 €

Knuspriges XKnodelgrostl
Resche Knodel mit Stiicker( vom Strohschwein®, Spiegelei, Speck, frisch
gezupftem Majoran & jungem Lauch an Bratenjus

* Das Strohschwein
wird wie der Name schon sagt auf Stroh gehalten.

Mit gentigend Auslauf im Freien wachsen diese Tiere besonders artgevecht auf, dies fordert
den natiirlichen Instinkt der neugierigen Tieve. Das Ergebnis sind gliickliche Schweine aus

der Region mit einer hervausragenden Fleischqualitdit.

16,90 €

11,90 €
16,90 €

12,90 €
17,90 €

30,50 €

22,50 €

23,50 €

31,50 €

18,50 €



A Fleischlose G schicht A%

Selbstg'machte Kdsespdtzle vV 17,50 €
Hausgemachte Fierspditzle
mit Bergkdse, jungem Lauch & Rostzwiebeln

Siidtiroler Spinatknodel A% 18,50 €
in Nussbutter mit Friihlingszwiebeln
& geschmolzenen Kirschtomaten an Parmesan

Zwei hausgemachte Xartoffel Rosti Vegan 16,50 €
mit mediterranem Grill - Gemiise, Krdauterdip,
knuspriger Petersilie & buntem Gartensalat

+ Norwegischer Rdaucherlachs

iy 6,00 €
+ Parmaschinken 5,00 €
Yom Grill auf'd Hand
Hamburger vom Black Angus Ochsen 18,00 €
mit Salat, Tomate & Zwiebeln, dazu gibt’s knusprige Pommes
als Cheeseburger + 1,50 €
mit Speck + 2,00
mit Jalaperios €
+ 1,50 €
mit buntem Gartensalat als Beilage + 3,00
€
Clubhendl Sandwich 19,50 €

mit Hdahnchenbrust vom Grill, knuspriger Bacon, Spiegelei,
Tomate & Zwiebeln, dazu gibt’s knusprige Pommes



‘Was Siifes zum Schluss

Karamellisierter Kaiserschmarrn 15,50 €
hausgemacht mit Rosinen & Mandeln, dazu Apfelmus

Hausgemachter lauwarmer Schokoladenkuchen 9,50 €
an Waldbeeren - Ragout mit einer Kugel Salted Karamell Eis

3 Stiick selbstg'machte Apfelkiicher( 9,50 €
in Zimtzucker mit einer Kugel Vanilleeis

Affogato al Caffe 5,00 €
Fine Kugel Vanille Fis mit Espresso

Kugel Eis 2,20 €
VYanille, Schokolade, Walmuss, Salted Caramel, Cassis Sorbet

Liebe Gdste, wir berechnen fiir Beilagen - Anderungen 1,80 €.
‘Wir bitte um Ihr Verstdndnis.



